
�d,� 
ENTRÉES,---------------

PLATEAU BLUE THAI POUR 2 PERSONNES, ___ 28.00€ 
COMPOSITION DU CHEF 

SOUPE « TOM YAM KUNG », CREVETTES À LA---13,90€ 
CITRONNELLE ,J 
Crevette, champignon de paris, épis de moïs, tomate, 
citronnelle et coriandre 

DÉCLINAISON DE NEMS -----------------------------11.00€ 
(NEM POULET ET NEM LÉGUME) 
Chou, céleri, carotte et feuille de froment, poulet, 
vermicelles, oignon, carotte et galette de riz 

SOUPE« TOM KAH KAI » _____________________________ 13.90€ 
poulet ou lait de coco, golongo, champignons de 
paris, épis de moïs, tomate, citronnelle et coriandre 

SOUPE« TOM KAH ST JACQUES »------------------21.90€ 
Saint-Jacques ou lait de coco, golongo, champignons 
de paris, épis de moïs, tomate, citronnelle et coriandre 

BROCHETTE DE POULET SAUCE SATAV ___________ 13,00€ 
Cuisse de poulet marinée, sauce cacahuète, crème 
de coco et curry 

TARTARE DE SAUMON AUX HERBES ____ l 7.00€ 
PARFUMÉES ET À LA CITRONNELLE 
Saumon Frais, citronnelle, citron, ciboulette, 
coriandre et échalote 

SALADE DE CREVETTE AUX ANANAS FRAIS _______ 19.00€ 
Crevette, ananas, noix de cajou, citron vert, 
coriandre, échalote et gingembre 

BOUCHÉES DE CREVETTES À LA VAPEUR-------- 13.00€ 
Crevette et pâte à base de jaune d'œuf 

AUMÔNIÈRES AUX CREVETTES ____________________ 13,00€ 
Crevette, épices du chef et feuille de froment 

------�------

LARME DU TIGRE ENTRECÔTE MARINÉE ___________ 27.00€ 
AUX ÉPICES THAÏ, RIZ PARFUMÉ 
Entrecôte de bœuff, sauce aux herbes Thaï 

FILET DE BAR À LA VAPEUR ET AU __________________ 26.00€ 
CITRON VERT, RIZ SAUTÉ 
Filet de bar, épices du chef, citronnelle, basilic et sauce 
citronnée seofood 

NOIX DE SAINT JACQUES SAUTÉES À LA ___________ 33.00€ 
SAUCE THAÏ, POÊLÉ DE LÉGUMES, RIZ PARFUMÉ 
Noix de Saint Jacques, sauce Thoi; oignon, coriandre et 
ciboulette 

PORC SAUTÉ AU BASILIC THAf ET RIZ PARFUMÉ.} _____ 25.00€ 
Porc, sauce basilic, oignon, poivron et feuille de basilic 

SAUMONGRILLÉÀ LA FLEUR DE SEL _________________ 25.00€ 
Sauce citron vert, légumes et riz parfumé 

POULET AU CURRY VERT SERVIT DANS ___________ 27.00€ 
UNE NOIX DE COCO FRAÎCHE, RIZ PARFUMÉ 
Poulet, curry vert, crème de coco, courgette, carotte, 
épis de moïs, bambou et feuille de basilic 

MASSAMAN POULET, RIZ PARFUMÉ _______________ .22.00€ 
Emincé de poulet ou curry rouge, pomme de terre, 
carotte et crème de coco

GAMBAS & CREVETTES AU CURRY ROUGE DANS ___ 29.00€ 
UNE NOIX DE COCO FRAÎCHE, RIZ PARFUMÉ 
Gombos, crevettes, curry rouge, crème de coco,

bambou et feuille de basilic 

«PHAT-THAÏ», CREVETTES/POULET/LEGUMES V_21.00€ 
Pâtes de riz, sauce tamarin, soja, œuf, tofu, ciboulette, 
cacahuète et crevettes ou poulet ou légumes 

TOFU SAUTÉ AU BASILIC THAÏ, RIZ PARFUMÉV ___ 21.00€ 
Tofu, sauce basilic, oignon, poivron et feuille de basilic 

.J Plot épicé -V Plot végétarien - Pour tout changement, un supplément vous sera demandé - PRIX NET - SERVICE COMPRIS 





















B L U E  T H A I  C H E F ’ S  P L A T T E R  
Blue Thai speciality platter  

28€

T O M  Y A M  K U N G  S O U P  
Shrimp, Paris Mushrooms, Corn cobs, Tomato,
Lemongrass and  Coriander 

13.9€

D E C L I N A T I O N  O F  S P R I N G
R O L L S  
Vegetables spring rolls and Chicken spring rolls 

11€

S H R I M P  P U R S E
Fried shrimp purse, Wheat leaf 

13€

S T E A M E D  S H R I M P  B I T E S  
Shrimp, paste of egg yolk 

13€

S A L M O N  T A R T A R E  W I T H
F R A G A N T  H E R B S  A N D
L E M O N G R A S S  
Raw salmon, Lemongrass, Lemon and Coriander

17€

F R E S H  P I N E A P P L E  S H R I M P
S A L A D
Shrimp, Lemongrass, Lemon, Pineapple and
Coriander 

19€

T O M  K A H  K A I  S O U P  
Chicken in coco milk, Galangal spice, Paris
mushroom, Corn cobs, Tomato, Lemongrass and
Coriander 

13.9€

T O M  K A H  S T  J A C Q U E S  S O U P  
Scallops in coco milk, Galangal spice, Paris
mushroom, Corn cobs, Tomato, Lemongrass and
Coriander 

21.9€

S K E W E R S  O F  C H I C K E N  S A T A Y  
Marinated chicken leg, Peanut sauce, Coconut
cream, Curry 

12€

T I G E R ’ S  T E A R S ,  B E E F
E N T R E C O T E  
Marinated Beef Entrecôte, sauce with fragrant herbs,
Served with fragrant rice

27€

C H I C K E N  G R E E N  C U R R Y  I N  A
F R E S H  C O C O N U T
Chicken, Green curry, Coconut cream, Zucchini, Carrot,
Corn cobs, Baby Bamboo and Basil , Served with
fragrant rice 

27€

P R A W N  &  S H R I M P S  R E D  C U R R Y  I N
A  F R E S H  C O C O N U T
Prawns, Shrimps, Red curry, Coconut cream, Zucchini,
Carrot, Corn cobs, Baby Bamboo and Basil, Served with
fragrant rice 

29€

F I L E T  O F  S E A  B A S S ,  S T E A M E D
W I T H  L I M E  
Filet of sea bass, Lemongrass, Basil and Seafood Sauce,
Served with fried rice 

26€

S T I R - F R I E D  P O R K  W I T H  T H A I
B A S I L
Pork, Basil sauce, Onion, Red Pepper and Basil, Served
with fragrant rice 

25€

S T I R - F R I E D  S C A L L O P  W I T H  T H A I
S A U C E  
Scallops, Thai sauce, Onion, Chives and coriander,
Served with Vegetables and Fragant rice 

33€

P H A T  T H A I ,  F R I E D  R I C E  N O O D L E S
Rice noodles, Tamarind sauce, Soybean sprout, Eggs,
Tofu, Chives and peanuts. 
Shrimps/ Chicken/ Vegetarian 

21€

M A S S A M A N  K A I  
Chicken in red curry sauce, Potatoes, Carrots, served
with fragrant rice 

22€

G R I L L E D  S A L M O N  W I T H  F L E U R  D E
S E L  
Salmon, Fleur de Sel, Vegtables and fragrant rice 

25€

S T I R  F R I E D  T O F U  W I T H  T H A I
B A S I L
Tofu, Basil sauce, Onion, Red pepper and Basil, Served
with fragrant rice 

21€

STARTERS MAIN COURSES



Menu degustation

S T A R T E R S

B L U E  T H A I ' S  P L A T T E R  

M A I N  C O U R S E S

A S S O R T M E N T S  O F  D I S H E S  

D E S S E R T S

H O M E M A D E  A S S O R T M E N T S  O F
D E S S E R T S

T i g e r ' s  t e a r ,  M a r i n e d  b e e f  e n t r e c o t e
S t e a m e d  P r a w n  &  S a l m o n ,  

M a s s a m a n  K a i ,  c h i c k e n  i n  r e d  c u r r y  

A P P E T I Z E R S

N O N  A L C O O L I S E D  H O M E M A D E
C O C K T A I L

O R
A L C O O L I S E D  H O M E M A D E

C O C K T A I L  

1 0 6 €  F O R  2
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