ENTREES
PLATEAU BLUE THAI POUR 2 PERSONNES, _20.00€ BROCHETTE DE POULET SAUCE SATAY 10.00€
COMPOSITION DU CHEF Cuisse de poulet marinée, sauce cacahuete, créme
Salade de riz croustillante, nem au porc, nem aux de coco et curry
légumes, brochette de poulet et auméniere aux
crevettes TARTARE DE SAUMON AUX HERBES. . 14.00€
PARFUMEES ET A LA CITRONNELLE
SOUPE « TOM YAM KUNG », CREVETTES A LA 12.00€ Saumon  Frais, citronnelle, citron, ciboulette,
CITRONNELLE ./ coriandre et échalote
Crevette, champignon de paris, épis de mais, tomate,
citronnelle et coriandre FILET DE BEUF FAGCON TATAKI 16.00€
Ceeur de filet a peine saisi sauce citronné, herbes
DECLINAISON DE NEMS (NEM PORC ET NEM _ 10.00€ thai, papaye verte, salade
LEGUME)
Chou, céleri, carotte et feuille de froment / Porc, SALADE DE CREVETTE AUX ANANAS FRAIS 13.00€
vermicelles, oignon, carotte et galette de riz Crevette, ananas, noix de cajou, citron vert,
coriandre, échalote et gingembre
SOUPE « TOM KAH KAI » 12.00€
poulet au lait de coco, galanga, champignons de BOUCHEES DE CREVETTES A LAVAPEUR 10.00€
paris, épis de mais, tomate, citronnelle et coriandre Crevette et pdte a base de jaune d’ceuf
SOUPE « TOM KAH ST JACQUES » 18.00€ AUMONIERES AUX CREVETTES 10.00€
Saint-Jacques au lait de coco, galanga, champignons Crevette, épices du chef et feuille de froment
de paris, épis de mais, tomate, citronnelle et coriandre
LARME DU TIGRE ENTRECOTE 21.00€ POULET AU CURRY VERT SERVIT DANS 21.00€
MARINEE AUX EPICES THAI, RIZ GLUANT UNE NOIX DE COCO FRAICHE, RIZ PARFUME
Entrecéte de beeuf, sauce aux herbes Thai Poulet, curry vert, creme de coco, courgette, carotte,
épis de mais, bambou et feuille de basilic
FILET DE BEUF FACON LARMES DU TIGRE 28.00€
RIZ PARFUME CANARD ROTI AU MIEL ET TAMARIN, 21.00€
Coeur de filet charolais, sauce aux herbes Thai LEGUMES CROQUANTS
Canard, miel, tamarin, courgette, carotte, coriandre
FILET DE BARA LA VAPEUR ET AU 23.00€ et ciboulette
CITRON VERT, RIZ SAUTE
Filet de bar, épices du chef. citronnelle, basilic et sauce FILET DE DAURADE ROYALE SAUCE CHUCHI, ._.23.00€
citronnée seafood CURRY ROUGE, CREME DE COCO
Filet de daurade royale, épices du chef, coriandre et
NOIX DE SAINT JACQUES SAUTEES A LA 28.00€ ciboulette
SAUCE THAI, POELE DE LEGUMES
Noix de Saint Jacques, sauce Thai, oignon, coriandre GAMBAS & CREVETTES AU CURRY ROUGE DANS .. 24.00€
et ciboulette UNE NOIX DE COCO FRAICHE, RIZ PARFUME
Gambas, crevettes, curry rouge, creme de coco,
PORC SAUTE AU BASILIC THATET RIZPARFUME # ___ 19.00€ bambou et feuille de basilic
Porc, sauce basilic, oignon, poivron et feuille de basilic
« PHAT-THAT KUNG», CREVETTES 18.00€
MASSAMAN POULET ET RIZ PARFUME Pdtes de riz, sauce tamarin, crevettes, soja, ceuf, tofu,
Emincé de poulet au curty rouge,_pomme de terre,___17.00€ ciboulette et cacahuete
carotte et créme de coco
TOFU SAUTE AU BASILIC THAI, RIZ PARFUMEV 17.00€

Tofu, sauce basilic, oignon, poivron et feuille de basilic

) Plat épicé —VP/at végétarien - Pour tout changement, un supplément vous sera demandé - PRIX NET - SERVICE COMPRIS



